Aktion

Vom 27.07. - 09.08.2016 (solange Vorrat)

Aktion Fr. Statt Fr.
Rinds- 39.90/kg 5430+ke
Hochrippe CL R

mariniert
Cervelats 6.-/5 Stk. O 50455«
5 Stluck

SE&O,

Rezept auf der Riickseite 0
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REZEPT FUR 4 PERSONEN

Cervelat

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Schwierigkeitsgrad: leicht

Sweet-Hot

ZUTATEN

4 Cervelats
4 Hotdog-Brotchen
einige Blatter Eisbergsalat

Marinade:

1 Knoblauchzehe

2 EL susse Kikkoman Sojasauce
2 EL Ketchup

einige Tropfen Ol

DIE ZUBEREITUNG
Fur die Marinade Knoblauch fein hacken.

Mit Sojasauce, Ketchup und Ol verrihren.

Cervelats auf Holzspiesse stecken.

Auf der Oberseite mehrmals parallel
einschneiden. In der Marinade wenden.
Auf dem Grill bei mittlerer Hitze braten.

Brotchen langs halbieren. Auf dem

Grill kurz toasten. Cervelats mit Salat-
blattern auf die Brotchen verteilen.

Mit der restlichen Marinade bestreichen
und servieren.
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